SOETO

The clear and simple choice.




SOETO

NazwaliSmy jg Sotto, poniewaz Sotto dostownie oznacza "pod", a Sotto to zupetnie nowa,

przeprojektowana podblatowa maszyna do lodu firmy Manitowoc Ice.

Wioskie wyrazenie Sotto Voce — ciche podkreslenie — doskonale opisuje unikalng podblatowa
konstrukcje typu plug-and-play i jej wiodacg w branzy wydajnos¢. Sotto po cichu zrobi swoje.
Niezawodna produkcja wysokigj jakosci, czystego i klarownego lodu przy jednoczesnym umozliwieniu
potozenia wiekszego nacisku na to, co najwazniejsze — twojego klienta.

Sotto to idealne rozwigzanie dla miejsc, w ktorych preferowanych jest tylko kilka duzych kostek w szkle

- restauragji, barow, kawiarni i delikatesow.
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System sterowania Sotto Wysuwany filtr powietrza Przeprojektowany Zaprojektowane z mysla
samoczynnie sie chroni przed ktaczkami, system chtodniczy jest o aplikacjach
dostosowuje, aby ttuszczem i kurzem, dzieki odpowiedzialny za podblatowych, kostkarki
zapewnic l6d nawet czemu rutynowa dostarczanie az 0 43% do lodu Sotto nie
w trudnych warunkach konserwacja i czyszczenie wiecej lodu dziennie niz wymagaja odstepow
otoczenia. skraplacza sg szybkie i nasze poprzednie gornych ani bocznych,
tatwe. modele, przy idealne do instalagji na
zachowaniu tej samej ograniczonej przestrzeni.

kompaktowej budowy.

Duza, wolno topigca
sie kostka jest w sam
raz do schtadzania
napojow.




Cicha z natury,
podblatowa kostkarka
do lodu Sotto
produkuje wysokiej
jakosci lod tam, gdzie
jest najbardziej

potrzebny.

Regul. wysokos¢
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Sprawdzona jakos¢

tatwy serwis
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Rozmiar
dopasowany
do Twojej
dziatalnosci.

Produkcja lodu’ (kg) 535

Poj. zbiornika na 16d (kg) 55 55 14 14 30
Szerokos¢ (cm) 45 45 55 55 70
Gtebokos¢ (cm) 47.5 475 55 55 60
Wysoko$¢ (cm) 65 65 80 80 90

'Kilogramy produkowane dziennie. Przyblizona wydajnos¢ wytwarzania lodu przy temperaturze otoczenia 21°C i temperaturze wody 10°C.

Nasze indywidualne rozwigzania zapewniajg znacznie wiecej niz tylko tymczasowe
ulepszenia. Dzigki wieloletniemu doswiadczeniu w branzy, nasze produkty sg
niezmiennie niezawodne, zbudowane z myslg o trwatosci i wytrzymujg codzienng
presje zwigzang z wymaganiami gastronomii. Jest to ta sama niezawodnos¢, ktora

znajduje odzwierciedlenie w naszej wtasnej, silnej sieci wsparcia, zapewniajgcej spojng
obstuge, ktérej potrzebujesz na kazdym etapie swojej dziatalnosci.
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